
                    MITTAGS KARTE  
                                  (Dienstag bis Freitag von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr)

          IZGARA (VOM LAVASTEIN GRILL)
314. Kuzu Sis (Lammspieß)           11,90 €
315. Tavuk Sis (Hänchenspieß)           11,20 €
316. Dana Sis (Rinderfiletspieß)           12,50 €
317. Dana Bonfile (Rinderfilet           13,50 €
318. Hindi Biftek (Truthansteak)           11,90 €
319. Tavuk Pirzola (Hänchenkotelett)                                      10,90 €
320. Izgara Köfte (Lammhackfrikadellen)           10,90 €
321. Adana Kebab (Lammhackspieß)           11,90 €
322. Somon Baligi (Lachssteak)                                                                         12,90 €
323. Karisik Izgara (Gemischter Grillteller)                                                                 15,50 €
           (Lammspieß, Hänchenkotelett, Lammhackfrikadelle)

Alle Grill Gerichte werden auf dem Lavastein grill mit Paprika und Tomaten gegrillt.Sie werden mit Salat, 
Bulgur(Weizengrütze),Knoblauch-Joghurt-Sauce und hausgemachten Fladenbrot serviert.

 
 FIRIN YEMEKLERI (AUS DEM LEHMOFEN)
                 Alle Lehmoffen-gerichte brauchen mindestens 25 min zubereitungzeit.

324. Coban Kavurma (Lammpfanne)         11,90 €
325. Hindi Kavurma (Truthahnpfanne)                        10,90 €
326. Patatesli Firin Köfte                                                 10,90 €
          (Hackfleisch-Frikadellen mit Kartoffeln,Tomaten und Paprika überbacken)
327. Türlü (Gemüsepfanne)                                                                                           10,20 €
       (Auberginen, Zucchini, Kartoffeln, Möhren, Zwiebeln, Tomaten und Paprika)                         
328. Peynirli Ispanak (Spinat mit Käse überbacken)          10,90 €
      (Spinat und Käse überbacken)
329. Peynirli Kabak (Zucchini-Auflauf)                      10,90 €
      (Geschmorte Zucchini mit Zwiebeln,Tomaten und Paprika mit Käse überbacken)
330. Mantar Dolma (Gefüllte Champignons)          10,90 €
      (Mit Tomaten und paprika gefüllt und mit Käse überbacken)

Die Lehmofen Gerichte werden mit Tomatensauce zubereitet. Sie wewrden in Tonschale mit 
Bulgur(Weizengrütze)Knoblauch-Joghurt-Sauce und hausgemachten Fladenbrot serviert.

Zusatzstoffe/Allergenen: Bulgur (Weizengrütze): 4,1,g,a,j (Weizen)
                              Fladenbrot: k,j (Weizen)
                              Tomatensauce: 4,1,a,k,j (weizen)
                              Knoblauch-Joghurt-Sauce: k

 

                 


